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Уважаемые коллеги! 

 

Наша компания рада Вам предложить режущий инструмент производства 

компании GW Steffens GmbH (Германия) – лидера на рынке мясоперерабатывающей 

промышленности с 1882 года.   

 

За 130 лет на рынке компания GW Steffens стала законодателем 

моды в производстве режущего инструмента. 

  

Компания GW Steffens разработала собственную марку стали М92 а также систему 

Securit, которая позволяет резать быстрее, лучше, качественнее и с 

наименьшими энерго-затратами.     
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Куттерные ножи  

• Изготовлены из запатентованной специальной 

высококачественной высоколегированной нержавеющей стали 

М92 с твердостью режущей кромки 58-60 HRc (о чем имеется спец маркировка на 

каждом ноже)  

• Уменьшают время куттерирования на 10% в сравнении с немецкими аналогами и на 

25% производства СНГ 

• Увеличивают количество замесов между заточками на 15% в сравнении с немецкими 

аналогами и на 40% с ножами производства СНГ 

• Имеют больший рабочий ресурс на 20% в сравнении с немецкими аналогами и на 

60% с ножами производства СНГ 

• Применяются на машинах всех мировых производителей куттеров: KILIA, 

SEYDELMANN, LASKA, HOEGGER-ALPINA, Kremer&Grebe и другие 

• Имеют максимальный разброс по весу всего лишь в ±2 

грамма на комплекте 

• Обеспечивают наилучшее измельчение и                                                    

превосходную эмульсию 

Вы можете приобрести у нас куттерный нож любой 

конфигурации и модели для оборудования 

производительностью от 15 до 1500 литров. 

Если Ваша модель куттера уже снята с производства, мы изготовим нужный Вам нож.   

 


